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	Note technique de fin d’audit

	Magasin
	CM Tozeur

	Date de l’audit
	19 mai 2017

	Propreté du back office
	Propre en général


	Propreté du front office
	Magasin propre

	Respect de la charte vestimentaire
	Respectée

	Infrastructure (revêtements et agencement des locaux)
	Réserve assez étroite.
Porte du local poubelle non hermétique 
Capacité du froid assez limitée au magasin : traiteur, légumes,…
Eclairage insuffisant des linéaires fromage, charcuterie et traiteur

	Autres points importants
	Terminal de cuisson : désinfection des fruits et des œufs doit être faite le soir et non le matin
PGC : dépoussiérer le linéaire et renforcer le nettoyage de la réserve
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