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	Note technique de fin d’audit

	Magasin
	CM Jawhara Sousse

	Date de l’audit
	03/05/2017

	Propreté du back office
	Propre en général
Nettoyer au-dessus du four et de l’étagère au niveau du terminal de cuisson 

	Propreté du front office
	Propre


	Respect de la charte vestimentaire
	Respectée

	Infrastructure (revêtements et agencement des locaux)
	Givre au niveau du meuble de la charcuterie et du traiteur.
Givre au niveau du meuble surgelé PLS


	Autres points importants
	PGC : Dépassement de la DLUO 14 sachets bonbons conguitos original (DLUO : 12/4/2017)
Fromage charcuterie : Dépassement de la DLC d’un boyau de Salami aux olives Chahia DLC : 23/04/2017 (ce boyau a été entamé le 13 avril 2017 et présent au rayon le jour de l’audit).
Olives épices : présence d’un sachet de cumin grains emballés au magasin dont la DLUO est dépassée : 23/02/2017
Fiche de réception rayon n’est pas utilisée aux rayons terminal de cuisson et traiteur.
Traçabilité volaille LS : dépassement de la DLC sur étiquette magasin par rapport à la DLC initiale du fournisseur (exemple : pilon DLC fournisseur 03/05 et DLC magasin 05/05)
Durée d’exposition des produits cuits rayon traiteur : durée inscrite sur les fiches de suivi est de 04 heures systématiquement.
Préparation du tajine 



	Auditeur(s)
(cocher)
	MC
	
	MJ
	
	MH
	
	 HK
	X
	HEK
	
	HB
	
	BH
	



image1.png
Carrefour ({9




image2.emf

