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	Note technique de fin d’audit

	Magasin
	CM Sfax El Jadida

	Date de l’audit
	21/08/2017

	Propreté du back office
	Réserve encombrée

	Propreté du front office
	Propre

	Respect de la charte vestimentaire
	Respectée.


	Infrastructure (revêtements et agencement des locaux)
	Fleg : Eclairage insuffisant meuble froid IVème gamme
PLS : joint porte chambre froide crèmerie déchiré
Givre meuble surgelé
Ecoulement d’eau de dégivrage du linéaire fromage
Fromage charcuterie : Ecoulement d’eau de dégivrage à l’intérieur du meuble
Boucherie : peinture du meuble trad écaillée
Afficheur de température linéaire viande hachée non fonctionnel
DEIV non fonctionnels des rayons poissonnerie, traiteur et boul/pat


	Autres points importants
	Terminal de cuisson : vérification mensuelle à la thermosonde de l’ambiance de la chambre froide n’est faite courant juillet 2017.
Traiteur : l’heure de fin d’exposition n’est pas enregistrée pour les journées du 03 et 10 août 2017.
Boucherie : pas de suivi de la température de la chambre froide volaille.
Fleg : renforcer le tri des fruits et des légumes
PGC : dépassement de la DLUO de 02 pièces de chocolat Milka au caramel 08/07/2017
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