
                                                                                           mars 2017   

 

Note technique de fin d’audit 

Magasin  CM Rue londre

Date de l’audit  26/10/2017

Propreté du back office 
Propre en général

Propreté du front office 
Propre

Respect de la charte 
vestimentaire 

Respectée

Infrastructure 
(revêtements et 
agencement des 
locaux) 

 Décollement du sol de la chambre froide PLS 

 Excès de givre au niveau du sol et évaporateur 
de la chambre froide négative traiteur 

 Fuite d’eau au niveau douchette boucherie 

 Boucherie: planche de découpe fissurée 

 Traiteur:  Le  vitre  du  meuble  sandwich  est 
fissuré 

 PLS :  absence  de  lumières  au  niveau  linéaire 
charcuterie 

Autres points 
importants 

 Introduction  de  menthe  dans  la  préparation 
des merguez 

 traiteur:  Manque  de  DLC  sur  les  étiquettes 
balance sandwich rond au thon et jambon 

 Fromages:  présence  de  traces  de  moisissures 
au niveau du panier en osier 

 PLS : présence de traces de moisissures sur  les 
portes étiquettes 

 PLS : Présence de 3 bouteilles vit’up dont la DLC 
est 26/10/17 
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