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	Note technique de fin d’audit

	Magasin
	CM route de Gabes

	Date de l’audit
	18 mai 2017

	Propreté du back office
	Propre en général
Un peu plus d’ordre au niveau de la réserve (préparatifs pour ramadhan) 

	Propreté du front office
	Magasin propre

	Respect de la charte vestimentaire
	Respectée

	Infrastructure (revêtements et agencement des locaux)
	Réserve assez étroite.
Porte de la réception non étanche.
Peinture décollée au niveau du sol des chambres froides FLEG, PLS, terminal de cuisson et PLS.
Prévoir la mise en conformité du local poubelle (toit et climatisation).

	Autres points importants
	Terminal de cuisson : dépassement de la DLC d’un paquet contenant des gâteaux à base de crème au beurre chocolat en chambre froide négative (DF 03/11/2016 DLC : 06 mois après DF)
Traiteur : dépassement de la DLC du poulet prêt à rôtir M’Liha (DLC : 17 mai 2017)
Fromage charcuterie :  dépassement de la DLC d’un boyau de salami de bœuf (DLC 25/04/2017)
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