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Note technique de fin d’audit

Magasin

Carrefour Market EL KRAM

Date de 'audit

05/12/2017

Propreté du back office

Etat de propreté satisfaisant

Propreté du front office

Etat de propreté satisfaisant.

Respect de la charte
vestimentaire

respectée

Infrastructure
(revétements et
agencement des
locaux)

e Manque d’étageres au niveau du meuble
réfrigéré fromages blancs pour assurer le
stockage d’autres fromages

e Porte du four cassée et démontée en boul/pat

Autres points
importants

Le méme opérateur travaille au niveau des rayons
suivants : fromages charcuterie, traiteur et volailles
trad risque de contamination croisée lors des
manipulations des aliments

Traiteur :

-présence dans la rétissoire non fonctionnelle de
poulets mis en broche a moitié cuits dont la
température a cceur est 36°C

-Friteuse sale

Patisserie :

-Les étiquettes de tartes et tartelettes aux fruits ne
comportent pas la mention « décongelé a ne pas
recongeler ».

-Double étiquetage pour les produits amuse gueule a
I’anchois et kaak simple

Auditrice / Auditeur (cocher la case correspondante)

Hatem Karaa

Hend Kamoun

Meriam Chouchene

Sameh Slaimi

Dhia Mechlaoui

Raja Bouhalfaya

Souheil Draoui

Moez Jridi

Mejed Heni

Autre (préciser) :




