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	Note technique de fin d’audit

	Magasin
	CM Lafrane

	Date de l’audit
	14/04/2017

	Propreté du back office
	Propre en général

	Propreté du front office
	Propre

	Respect de la charte vestimentaire
	Respectée sauf en boucherie : manque de chaussure

	Infrastructure (revêtements et agencement des locaux)
	Carreaux de faïence cassés et fissurés au niveau poissonnerie
Douchette plonge non fonctionnelle en poissonnerie

	Autres points importants
	Traiteur : les paramètres de cuisson et d’exposition sont enregistrés uniquement pour la première cuisson de la matinée. 
Boucherie : 
-DLC des côtelettes poulet tartares est dépassée 13/04/17 dans la chambre froide
-absence de traçabilité pour les volailles en LS,  manque de traçabilité pour beefsteak emballé le 12/04/17. manque d'indication des boyaux dans la traçabilité des merguez
- emballage des merguez j fabrication +2j
PGC :
compote materna pommes framboise périmé DLC 10/03/17
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