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Note technique de fin d’audit

Magasin CM Gammarth
Date de I'audit 23/08/2017
Propre

Propreté du back office

Réserve fruits secs est sale et mal rangée

Propreté du front office

propre

Respect de la charte
vestimentaire

respecté

Infrastructure
(revétements et
agencement des
locaux)

v' Absence d’eau chaude dans la poissonnerie et

boul/pat

Stagnation d’eau persistante au niveau de la
chambre froide traiteur

Climatiseur local poubelle non fonctionnel .

le local poubelle boucherie est non climatisé

les stations de nettoyage poissonnerie et traiteur
fonctionnent sans produit d’entretien

v

v
v
v

Autres points
importants

Manque du dernier rapport d’audit et plan d’action
dans certains rayons (boucherie, réception, poissons,
boul/pat, PLS, FLEG, épices olives)

Boucherie :

e Dans la chambre froide : Présence de merguez
fabriqués depuis le 21/08/17 et baignant dans de
I’exsudat ce qui favorise la contamination de ce
produit. Présence aussi de viande hachée
assaisonnée préparée le 21/08/17

e Ces merguez sont exposés au rayon trad et aussi
emballés pour le rayon LS le 23/08 bien qu’ils ont
dépassé le délai de vente (Jfab+1).

e Présence dans la chambre froide de foie de boeuf
gui présente quelques signes d’altération alors que
la date d’abattage est le 16/08/17 (sachant que la
DLC est date d’abattage +6j)

e Tracabilité viandes rouges trad réalisée sur la fiche
de viandes LS. Pour la tracabilité volailles trad
utilisation d’ancienne version de fiches

Poissons :

e Absence de glacage des poissons sur I'étal

e Mauvais classement des fiches de tracabilité
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des produits surgelés ce qui a empéché le
personnel de retrouver la tracabilité du mois
d’aout 17
Bou/pat :

e Manque tracabilité du produit 4/6 créme au
beurre pistache emballée le 22/08/17

e Etiquetage non conforme du fournisseur les
délices du liban pour les types de gressin

Auditeur(s)
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