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	Note technique de fin d’audit

	Magasin
	[bookmark: _GoBack]CM boumhal

	Date de l’audit
	25/08/2017

	Propreté du back office
	Propre

	Propreté du front office
	propre

	Respect de la charte vestimentaire
	respecté

	Infrastructure (revêtements et agencement des locaux)
	· Absence d’eau chaude dans la poissonnerie 
· le meuble  d’exposition traiteur n’est pas protégé
· siphon du labo patisserie bouché à cause du retour des eaux usées provenant du labo traiteur
· la porte de la chambre froide yaourt ne se ferme pas
· la porte de l’amoire UV pâtisserie ne se ferme pas


	Autres points importants
	Boucherie : 
· DLC  31/08/17 de l’étiquette balance de brochette de dinde parf > DLC du fournisseur 28/08/17
· Manque d’indication des données de la viande concernant la traçabilité des merguez d’agneaux fabriqués le 24/08/17
· Manque de traçabilité des boulettes de viande fabriquées le 24/08/17
Fruits légumes :
· Présence de salade chikorée rouge et salade paysanne non retirées du linéaire dont la DLC 26/08/17
Bou/pat :
· Présence de boites de makroudh koucha datte dont la DLUO est dépassée 23/08/2017
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