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Note technique de fin d’audit 

Magasin  CM Bizerte

Date de l’audit  12/10/2017

Propreté du back office 
Présence de toile d’araignée derrière le meuble froid 
des yaourts 

Propreté du front office  Etat de propreté satisfaisant

Respect de la charte 
vestimentaire 

respecté

Infrastructure 
(revêtements et 
agencement des 
locaux) 

Présence de rouille sur les murs du laboratoire de la 
boucherie 
Développement de rouille en bas de la chambre 
froide et sur les murs de la poissonnerie. 
Couloir des chambres froides : la résine est écaillée 
Le revêtement du sol de la chambre froide PLS est 
écaillé 
Présence de rouille sur les étagères des conserves 
La porte du quai de réception manque d’étanchéité et 
le sol est crevassé 

Autres points 
importants 

Boucherie :
Plateaux ébréchés 
Poissonnerie: présence de morceaux de poissons 
congelés sans identification 
Traiteur: Présence de souillures persistantes sur la 
friteuse 
Zone stockage déchet: un conteneur de déchets 
dépourvu de protection et localisé aux alentours du 
magasin 
Présence de plusieurs chats à coté  
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