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Note technique de fin d’audit 

Magasin  CM BENI KHALED

Date de l’audit  06/09/2017

Propreté du back office 
Propre

Propreté du front office 
Propre

Respect de la charte 
vestimentaire 

Respectée

Infrastructure 
(revêtements et 
agencement des 
locaux) 

Pâtisserie : peinture du plafond écaillée 
Boucherie  : Armoire de stockage des épices  (casiers) 
en dehors du laboratoire 
Réception : La porte de réception n’est pas étanche 
Traiteur : meuble partiellement protégé 
 

Autres points 
importants 

Boucherie :  Présence  de  restes  de  viande  hachée 
depuis la veille de l'audit dans le hachoir à viande 
Le local déchet n’est pas utilisé pour cet effet. 
Pâtisserie : Entreposage des barquettes de produits de 
la mer à ce niveau. 
Poissonnerie : Etat de fraicheur des poissons ‘merlan’ 
réceptionnés le jour de l’audit insatisfaisant  
Non‐respect  de  l’hygiène  des  mains  et  de  l’hygiène 
vestimentaire par l’opérateur polyvalent 
PLS : Exposition des œufs préemballés au froid 
 

 

Auditeur(s) 
(cocher) 

MC  X  MJ    MH     HK    HEK    HB    BH   

 


